Essen, dort

wo Kiel am
schonsten ist

Mitten in Diisternbrook, nur ei-
nen Steinwurf von der Forde ent-
fernt, liegt der Karolinenweg, der
zugleich Namensgeber fiir das
dortige Café, Bar und Restaurant
ist. Seit November besteht das
,Karolinen“ als Restauration der
Tennisgesellschaft Diisternbrook
unter den neuen Betreibern, die
auch jeden Nicht-Tennisspieler in
ihren hellen, freundlichen Rdumen
und besonders jetzt in der Saison
auf der herrlichen Sonnenterrasse
willkommen heiflen.

Ein altbewihrtes Team zeichnet
hier fiir die kulinarischen Match-
bille verantwortlich, denn das
Herz des ,,Karolinen® ist niemand
anders als Lars Bracker vom

Eventbiiro Kiel. Dass er eine hohe
Affinitdt zu gutem Essen und vor
allem auch zur maritimen Kiiche
hat, beweist er alljahrlich mit der
Muschelwoche am Bootshafen
im Oktober, deren Planung und
Durchfiihrung im letzten Jahr so-
gar erstmalig von einem Fernseh-
team begleitet wurde. 4000 Kilo
Muscheln wurden dazu in 10 Ta-
gen verarbeitet. Kulinarisches aus
Nord- und Ostsee kommt auch im
Karolinen auf den Tisch: Dabei
richtet sich die Speisenkarte im-
mer nach dem saisonalen Angebot.
Hering, Maischolle, Rotbarsch,
Dorsch oder Matjes gibt es immer
dann, wenn er besonders frisch ist.
Gruppen konnen bei Voranmel-
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Die Eventprofis: Das bewihrte Team der ,,Muschelwoche*

dung ihren Lieblingsfisch auch
vorbestellen. Speziell zu Ostern
stehen besonderere Leckerbis-
sen auf der Karte: Am Karfreitag
gibt es leckere Fischspezialititen
aus der Region! Und auch beim
reichhaltigen Osterbrunchdarf na-
tirlich Fisch nicht fehlen, so gibt
es verschiedene Riucherfisch-
variationen mit Honigsenfsauce
und Lachsrosen auf Kartoffelrosti.
Wihrend Mama und Papa es sich

BEHLOLUNHG

am Biifett gut gehen lassen darf
der Nachwuchs im Diisternbroo-
ker Geholz Ostereier suchen. Fir
den Brunch stehen am Sonntag
und Montag gleich zwei Termine
zur Verfiigung: Um 9 Uhr und um
12 Uhr darf hier geschlemmt wer-
den. Natiirlich kann man das ,,Ka-
rolinen® fiir private Feiern mieten
oder den Catering Service in An-
spruch nehmen.

Trsicaababe weideaarigr sl sin
aned Lt 1 Aol

Zwei

Jahre
hat der bekannte
Kieler Reiseschrift-
steller und Fotograf
Werner Scharnwe-
ber die unterschied-
lichen Facetten der
schonen Ostseekii-
ste in Schleswig-
Holstein neu entdeckt. Von Liibeck bis hoch
nach Flensburg hat er dabei seine Eindriicke

lang

mit der Kamera eingefangen und tiber 130
Berichte dazu geschrieben. Dabei hat er die
fiir unser Bundesland so typischen Eindrii-
cke, Typen, Landschaften, Hifen, Schiffe
und Tiere immer wieder anders aufs Zellu-
loid gebannt. Dabei herausgekommen ist die-
ser schone Bildband, der nicht nur Touristen
einen Eindruck von Schleswig-Holstein ver-
mitteln soll, sondern auch Einheimischen die
Heimat ein bisschen niher bringt.

Fisch & Meer verlost fiinf dieser Bildbéande.

Reisebilder Ostseekiiste Schleswig-Holstein

Dazu miissen Sie nur folgende Frage richtig
beantworten:

Welcher Fisch wird besonders
im Mai gern gegessen?

Die richtige Antwort senden Sie an den
Kieler Magazin Verlag

Redaktion Fisch & Meer

Fleethorn 1-7 ¢ 24103 Kiel

Einsendeschluss ist der 15. April



